Statut

nominaéni soutéze vin Velkopavlovické vinarské
podoblasti
pro rok 2007
konané pod zastitou SV CR

1. Por l 8Ze, mi m konani
Soutéz je organizovana Méstem Hustopece. Organizator ma pravo na vylouceni vzorka, které
nespliuji tento statut.

Verejnosti bude soutéz pristupnd v patek 15. ¢ervna v sale Spole¢enského domu, Herbenova
ul. ¢. 423/4.

2. Urceni soutéze

SoutéZ je oteviena pro viechna vina vyrobena z hroznii révy vinné, majicich ptivod v Ceské
republice, ktera spliuji podminky tohoto statutu.

Medailemi, diplomem a titulem ,Champion“ mohou byt ocenéna pouze vina z
Velkopavlovické vinaiské podoblasti. Vina z ostatnich podoblasti a oblasti se mohou tcastnit,
ovsem budou v katalogu uvedena zvlast, pouze s bodovym hodnocenim.

3. Minimalni mnoZstvi vina
Vyrobce vina musi mit od ptihlaSeného vzorku k dispozici toto minimalni mnoZzstvi:

Vino jakostni; vino Sumivé 1000 1
Vino s piivlastkem — kabinetni vino 7501
Vino s ptivlastkem - pozdni sbér 5001
Vino s piivlastkem — vybér z hroznti 5001
Vino s piivlastkem - vybér specialni (ledové,| 501
bobulovy vybér, slamové, botryticky vybér)

4. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné¢ 6 lahvi (o obsahu 0,75 1, vybér z hrozna 0,5 1, specidlni vybér
0,375 1) do vlastnictvi organizatora soutéze pro potieby senzorického posouzeni.

Kazda ldhev musi byt soutézicim oznacena podle platného vinatrského zakona, vEetné uvedeni
ro¢niku sklizn€¢ hroznd.

Soutézici uhradi soutézni poplatek ve vysi 200,- K¢ za kazdy piihlaSeny vzorek na ucet
organizatora, nebo v hotovosti pfi odbéru vzork.



5. Prihlaska

Ucastnik soutéze vyplni piihlagku s udaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Piihlaska musi
obsahovat nejméné tyto udaje: jméno a presna adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce,
oznaceni odriidy vina, ro¢niku, ptivlastku, vinafské oblasti, vinaiské podoblasti, obce, popf.
trati, obsah zbytkového cukru a celkovych kyselin a urceni Sarze vina, ze které je vzorek
predkladan.

Soucasti ptihlasSky je chemicka analyza a rozhodnuti MZe nebo SZPI o zatiidéni vina podle
zéakona cislo 115/1995 Sb. ve znéni pozd¢jsich predpisii nebo zakona ¢. 321/2004 Sb.

Jestlize stejny ucastnik pfihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotliva vina vzdy
oddé€len¢ vyrabéna a skladovana a musi byt uvedeny jako rozdilné SarZe na rozhodnuti MZe
nebo SZPI

Soucasti ptihlasky je ¢ast, kde vystavovatel potvrdi Zadost pro ptipadnou nominaci do Salonu
vin Ceské republiky. V ptipadé, ze vystavovatel zad4 o zafazeni do nominace do Salonu vin
CR, musi na ptihlasce deklarovat, ze splituje mnozstevni limity dané Salonem vin CR.

Nespravné udaje na piihlaSce vylucuji pfisluSné vino ze soutéze. V piipadé umysiného
nepravdivého uvedeni udajii budou veskera vina daného ucastnika vyloucena ze soutéze.

Vyplnénim a piedanim piihlaSky souhlasi ptihlasSovatel se zpracovanim a publikaci tdaji o
vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odbér vzorkt

Odbér vzorkii probihd ve dnech 21.5. —4. 6. v prostorich SVE, Dim U Synkt , Dukelské
nam. 23, Hustopece (Radek Sedlacek, tel. 519 413 792, mobil 724 916 004)

7. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne ve ¢tvrtek 7. 6. v prostorach Spolecenského domu, Herbenova ulice
423/4, Hustopece.

8. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinafii i odborné vefejnosti. Pfedpokladem tdasti
v komisi jsou pfiméefené zkuSenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a neslus$né chovani ¢i zjevna
podnapilost degustatora mize byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, popt. k vylouceni
z hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné z 4 ¢lent.

Hodnoceni kazdé komise fidi pfedseda komise. Pfedseda komise musi mit platné senzorické
zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni
ptedsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

Kazda komise hodnoti v jednom dnu nejvyse 40 vzorkd, primérna doba na hodnoceni vzorka
nejméné 5 minut.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni mtze
byt pouze ¢lovek, ktery uspesné slozil degustatorskou zkousku dle evropskych norem ISO a
DIN a mé zkuSenosti s organizaci narodnich, nebo mezindrodnich soutéZi vin. Na dodrzovani
statutu a nestrannost pii vyhodnocovani dohliZi garant jmenovany SV CR nebo Néarodnim




vinafskym centrem, o.p.s. Odborny vedouci hodnoceni feSi ve spolupraci s garantem také
piipadné spory a nejasnosti vzniklé pti hodnoceni.

10. Podminky hodnoceni
Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost svétla, dobfe vétrana o teplote 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim vliviim

b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stil chranény proti rusivym
vliviim

¢) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemé¢l moznost jakkoliv
poznat identitu ptedkladaného vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznam ptredkladanych vzorkli s uvedenim evidencniho
¢isla vzorku, ro¢niku a odrady (kategorie)

e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.1.V., nebo podobné nebrouSené
a nepotiSténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 14.30 hod., ptestavky mezi hodnocenim urcuji
vedouci komisi

g) Poradi vzorkii musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
kategorie/ odrudy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru
(vzestupng)

h) Vina se podavaji v teplotach: bil¢ a rizové vino 10 - 12 °C, €ervené vinol4 - 16 °C,
Sumivé vino 8 - 10 °C

1) Degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek

j)  Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovany po dobu tii let a je zaruCena
absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledkii. V pfipad€é podezieni na
mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovéani je organizator schopen na vyzadani
vedouciho hodnoceni, garanta, nebo nékterého z pfedsedit komisi zpétn€ dohledat a
zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem mezindrodni unie enologii.

13. Kategorizace vin

PtihlaSena vina se tadi a hodnoti podle odriid. Samostatné budou uvadény a hodnoceny
specialni vybeéry (vybér z bobuli, ledova vina, slamova vina, botrytické vybéry atd.)

14. Medaile

Medaili mohou byt ocenéna pouze vina z Velkopavlovické vinohradnické podoblasti. U kazdé
odridy vybere vitéz — zlatd medaile, dale stfibrna a bronzova medaile. Podle stejného systému
se udeli medaile u specidlnich vybéra. Medaile se udéli hodnocené odriidé pouze tehdy,
bude-li pocet vzorkl min. 6.

Organizator se zavazuje neudé€lit vice medaili, neZ odpovida 30% z poctu vin piihlaSenych
z ptislusné vinohradnické oblasti.



15. Champion

Absolutni vitéz — ,,Champion* bude vybran specidlni komisi, sestavenou z piedseda
jednotlivych komisi z vitézi jednotlivych odrid (kategorii).

16. Nejlepsi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude vybrana podle nejlepSiho primérmého hodnoceni vzorka
jednotlivych soutézicich. Pro vyhodnocovani nejlepsi kolekce vin se berou v uvahu pouze
soutezici, kteti prihlésili 4 a vice vzorkda.

17. Diplom

Jako certifikat ocenéni ptisluSného vina medaili bude ptihlaSovateli vydan diplom, oznacujici
ocenéni (medaili) daného vzorku.

18. Oznacovani vin

Soutézici mize uvadet ocenéni (medaile a titul ,,Champion®) na lahvi vina z Sarze vina, ze
které pochazi ocenény vzorek pouze v pripadé dodrzeni Natizeni Rady (ES) 1493/1999 a
provadéciho predpisu Natizeni Komise (ES) 753/2002 a dodrzeni vinaiského zakona C¢.
321/2004 a provadéci vyhlasky 323/2004 Sb. (povoleni a garanci ud€luje Ministerstvo
zemédélstvi CR). Ocenéni se uvadi dle zavazné reprodukéni piedlohy, kterou i¢astnik obdrzi
spole¢né s vysledkem hodnoceni. Na lahvi neni povoleno uvadét udaje, které ptimo nesouvisi

vvvvvv

soutézici atd.

V informacénich materidlech vyrobce (cenové nabidky, inzeraty, ndpojové listky, ptibalené
uvadet po dobu 5 let ode dne propijceni. Vzdy se musi uvadét rok ocenéni. Mimoto je
uvadéni cen v cenovych nabidkach a népojovych listcich povoleno pouze pod udajem
ocenéného vina.

19. Nominace do Salonu vin Ceské republiky

Do sout&ze Salon vin Ceské republiky bude nominovano nejvyse 40% nejlépe ocenénych vin
z dan¢ vinatské podoblasti. O nominaci rozhoduje organizacni vybor vystavy. Nominovana
mohou byt pouze vina, ktera splituji mnoZzstevni limity dané statutem Salonu vin CR (jakostni
vino 1000 1, kabinetni vino 750 1, pozdni sbér 500 1, vybér z hroznl 500 1, specidlni vybér
(ledové slamové..) 50 1).

Hustopece 4. 11. 2006 Ing. Jiii Teply

mistostarosta



Metodicky pokyn k nékterym bodiim statutu pro Nominaé&ni oblastni vystavy vin v CR:

1. Poradatel soutéze

Organizator soutéze musi v dostate¢ném &asovém piedstihu pozadat SV CR o pridéleni
garance, predlozit Statut a jméno odborného vedouciho hodnoceni. SV CR ve spolupraci
s Narodnim salonem vin ptid¢€li poté garanta za SV CR a NSV.

4. Mnozstvi 1ahvi a poplatek

PtihlaSovaci poplatek neni povinnosti vybirat a nesmi ptesdhnout 500 K¢/ vzorek.

5. Prihlaska

Na piihlaSce by mélo byt uvedeno vyjadieni o souhlasu ¢i nesouhlasu piihlasovatele s
pfipadnou nominaci pfislusného vina do Salonu vin CR. V piipadé souhlasu by mél
pfihlagovatel vyjadfit také souhlas s tim, Ze se po nominaci bude fidit statutem Salonu vin CR
a podepsat prohlaSeni, ze vino spliiuje mnozstevni a jiné pozadavky statutu Salonu vin.
Zavazna piihlaska je v souboru prihl.xls

6. Odbér vzorku

Misto sbéru a uloZeni vin musi byt zabezpeceno proti poskozeni vin (teplota, vlhkost). Je
nutno vést peclivou evidenci piijatych vzorkl (piijmovy sesit) a pfihlasek. Pii pfijmu je nutno
thned ovéftit soulad pfihlasky s oznaCenim vin. Lahve lze bud’ pfimo oznacovat Cisly, nebo je
mozno vina oznacit nardz po ukonceni sbéru. Je takém mozno ldhve oznacit piijmovym
¢islem a potom hromadné vina pfecislovat eviden¢nimi Cisly (aby pii predkladani vin k
hodnoceni byly vzorky v ucelené vzestupné tad¢€). Nedoporucujeme pfijimat vzorky po
terminu ukonceni sbéru kviili moZznym zmatkim pfi evidenci.

Doporucujeme od zacatku maximalné pouzivat vypocetni techniku. K evidenci vin se zatim
nejlépe osveédcil program MS Excel, protoZze umoziuje fazeni a filtrovani vzorkad k
hodnoceni podle riiznych kriterii, rizné varianty tisku atd. Lze také oslovit specializovanou
firmu a nechat si udélat program na zakazku — nevyhodou tohoto feSeni je zpravidla nizsi
variabilita. Ke sbéru vzorkli a zejména k prepisovani do pocitace a Stitkovani lahvi je nutno
vybrat tym spolehlivych lidi, ktefi by potom neméli byt v hodnoticich komisich. Ostry
seznam vzorkll s pfidélenymi Cisly musi byt peclivé zalohovan, ovsem musi byt k dispozici
pouze nékolika malo lidem, ktefi odpovidaji za to, Ze tento seznam, popft. jeho ¢asti budou do
okamziku ukonceni hodnoceni ptisné diveérné. Seznam by mél byt k dispozici pouze 2 — 3
lidem odpovédnym za pocitaové zpracovani a na vyzadani garantovi a vedoucimu
hodnoceni.

Pti zadavani dat do pocitace a zejména u vlastniho hodnoceni je nutno mit k dispozici zalozni
pocitac a tiskarnu a pouzivat zalozni zdroj energie (UPS).

Zavazné zéhlavi pro vyplnéni je v souboru zahlavi.xls kde jsou ptredepsany polozky pro
vyplnéni k elektronickému zpracovani.

7. Termin a misto hodnoceni

Oblastni nominacni vystava se nesmi uskutecnit diive, nez 1. biezna a nejpozdé€ji 30. zafi.



8. Hodnotici komise

Pocet Ctyt €lentt je bran jako minimdalni pfi nedostatku kvalifikovanych hodnotiteli.
Optimalni pocet je 5 nebo 7 ¢lentl (vEetné predsedy).

Predpoklada se, ze postupem casu budou mit vSichni degustatoii senzorické zkousky a
predsedové zkousky podle evropskych norem.

Pfedsedové hodnoceni nesmi byt pfili§ zatéZovani administrativni ¢innosti. Pfedseda pouze
podepise listky jednotlivych hodnotitelt, ale dalsi zpracovani (s¢itani bodit) provadi technicky
personal.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Odborny vedouci hodnoceni spolu s garantem mayji ptistup také k ptipisovani vysledki do
pocitace a k ostrému seznamu vzorkd.

10. Podminky hodnoceni
k bodim:

b)

k)

D

b)

Na degustacnim stole by mél byt Cisty bily ubrus, nebo by mél mit stil bily podklad.
Na stole je dostatek degustacnich listktli, seznam vin k hodnoceni pfislusné komise,
tuzka, mineralka nebo voda, sklenice na vodu a nddoba na odlévani a odplivovani.
Tato nddoba by méla mit objem nejméné 0,5 litru a méla by byt neprtihledna
(keramicka, nerezova). Hodnotitel dostane také kopii statutu soutéZe. Dale ma
degustator k dispozici neutralizacni pecivo — doporuc¢ujeme nakrajené bilé veky, nebo
rohliky.

Je nutno pouzivat kvalitni pakové vyvrtky, aby se ldhev oteviela Setrn¢ a nedoslo k
Soku pro vino. Po otevieni je nutno cca 5 cl vin odlit, aby se vyplavily piipadné
kousky korku. V optimalnim piipadé¢ degustatorovi pfinasi vina jiz nalité ve
sklenickéach na tacu oznaceném cCislem vzorku. Pokud toto nelze z kapacitnich davodii
zajistit, 1ze vina nalévat pfimo ze originalnich sklenic, které ov§em musi byt naprosto
zakryty. Nesmi byt poznat ani barva skla, nebo zaklopka. Doporuc¢ujeme pouzivat
nalévaci kolecka (,,Dropstops®). Obal sklenice je oznacen ¢&islem vzorku, nebo
informaci o Cisle vzorku podéava u kazdého vzorku obsluzni personal, ktery také musi
dbat stejnomérné nalévani mnoZzstvi vina do sklenic. V piipadé¢ nalévani vin z
origindlnich sklenic ma degustator k dispozici nejméné¢ 3 degustacni sklenice a vodu
na proplachovani sklenic. Hodnotitelé¢ nesmi mit ptistup do prostor, kde jsou ulozeny
vzorky.

V seznamu je uvedeno pouze Cislo vzorku, odrida nebo kategorie a rocnik. V
seznamu vzorkll k degustaci nedoporucujeme uvedeni jakosti (kabinet, p.s.,...), €1
jinych oznaceni jako ,,mes$ni“, ,neslazené“, ,panenska sklizei atd.) z divodu
nutného subjektivniho ovlivnéni hodnoceni degustatora. U vin znamkovych a smések
nesmi byt uveden obchodni ndzev vina — tyto vina je nutno deklarovat jako ,,ostatni
bila*, ,,zndmkova bila*“ a podobné. Organizator ma k dispozici na misté nejméné dve
lahve od jednoho vzorku, aby se dala otevfit rezervni lahev v pfipad€ napt. zapachu
korku.

Cas hodnoceni neni striktné uréen — nemél by zaéinat pozdgji, jak v 15.00 hod a po
cca 90 minutach by mély byt prestavky.

Je nutné dodrzovat casovy harmonogram, aby nedochizelo ke zbyte¢nému
zpozd'ovani hodnoceni. Pokud neni mozno dodrzet presné fazeni podle obsahu



zbytkového cukru (dle ptfihlaSek), je nutno dodrzet alespoit ramcové fazeni suché —
polosuché — polosladké — sladkeé.

a) Je nutno dbat na stalou teplotu vSech vzorkid béhem hodnoceni (napfi. aby vina
postupné neteplala. Vina je nutno mit uskladnéna nejméné 2 dny pfed hodnocenim v
misté hodnoceni, aby nedoslo k provzdus$néni vin transportem kratce pied
hodnocenim.

12. Hodnotici systém

Vzor degustacniho listku je ptilohou v souborech - degarch.xls a degarchsum.xls

13. Kategorizace vin

Je mozné zvolit fazeni vin podle kategorii (bil¢, rizové, Cervené) s dalsim rozdélenim
podle cukru (suché, polosuché, polosladké, sladké), popt. jest€ u bilych vin na
aromatické a nearomatické odridy. U razovych a Cervenych vin postauje déleni na
sucha a ostatni. Je nutno dodrZovat spravné oznaCovani odrad dle vinaiského zakona.

14. Nominace do Salonu vin Ceské republiky

Do nominace se vybiraji pouze vina, u nichz vyrobce na ptihlasce vyjadiil souhlas s nominaci
a deklaroval pfipravenost splnit podminky statutu Salonu vin.

Nékteré podminky pro prezentaci p¥i vlastni vystavé vin

Je teba zajistit jednoznacné oddéleni od jakékoliv jiné akce a vina prezentovat oddélené
(jedna se v ptipad¢ soub&hu s jinou vystavou vin).

* Odd¢lena prezentace v katalogu

* (Odd¢lend prezentace v salu

Organizator zajisti tmavé nepruhledné odlévaci nadoby pro pfipad ,,odplivovani® vina.
Doporucuje se pouziti také tzv. ,,Dropstops

Veskeré tiskoviny s uvedenim SV CR nebo NSV musi byt dany témto institucim k autorizaci.



PRIHLASKA

vin(a) do Nominacni oblastni vystavy vin vinai'ské podoblasti Velkopavlovické, rok 2007
Zavazné prihlaSuieme;

Telefon kontaktni osoby: Fax: e-mail:

Aktudlni
Vinafska zbytkow | celk.obsah | Cislo | mnozsti
Por. Cislo | Kategorie Nazev wrobku Jakostni zgfazeni Rolnik | obec |Vinicnitrat] cukrg/l | kyseling/l | patrie lahvi

1

2

|:| 74dam o pripadné zafazeni do Salonu vin Ceské republiky
|:| nezadam o pripadné zafazeni do Salonu vin Ceske republiky
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